au vert sur l'immense terrasse, trés

bourgeoisement fréquentée.

L'ambiance : parfaite pour un

brunch chic le samedi ou un

§ déjeuner en famille le dimanche,
avec des animations enfants.

f Lo carte : signée Pierre-Alain

Garnier (ancien d'Apicius

et de Guy Savoy) et hyper

créative. Velouté de chétaignes,

CACHET ! crumble de cabillaud, thon

Pas besoin d'aller trés loin po R - ; / mi-cuit fenouilvanille, ananas réti

se restaurer en voyageant dans o : & la cardamome...

I'espace et le temps ! Misez sur.un » e OU ?19, chaussée de la Muette

table étonnante dansunlieu . ; 8 (16°).T¢l.: 08 250012 22.
ntc Env. 40 € & la carte.

Diner au coin du feu

au Coupe-Chou

Le lieu : tout le charme du vieux

Paris s'est concentré dans une

vaste demeure LouisXIIl. On

s'y installe dans huit salles, de

la bibliotheque & la conciergerie,

garnies de fauteuils de velours,

bergéres et petits guéridons.

L'ambiance : c'est une sorte de

machine & remonter le temps...

Prés d'une des quatre cheminées,

on se prend & oublier le Paris

trépidant de I'année 2008.

La carte : elle aussi est historique |

Escargots de Bourgogne, carré

d'agneau & la menthe fraiche,

millefeuille maison... Classique

et sans surprise, mais bon.

OuU ?9-11, rue Lanneau (5¢).

Tél.: 0146 33 68 69.

Env. 154 30€ & lacarte.

Soirée italienne aLaBocca

Le lieu : deux styles pour un must

du quartier. En bas, murs carrelés,

La Gare

Souper comme a Varsovie
ala Crypte Polska

Le lieu : sous I'église de
I’Assomption, un resto inattendu
s'estinstallé dans une cave
voitée du XVII® siécle aux pierres
apparentes. Coté déco, c'est
simplissime et un poil religieux
(grand crucifix, cierges...).
L'ambiance :ici, pas de chichis |
Habitués et gastronomes

curieux sont servis par un staff
100 % polonais.

La carte : aprés le saumon mariné
& la vodka et les petits blinis,

. au Télégraphe on passe au mythique boeuf

Le lieu : classé monument Strogonoff, avant de terminer

- historique, cette ancienne Maison  par |'incontournable gateau

des dames des P.T.T a conservé au fromage blanc, le Sernik.
‘architecture majestueuse, Ou ?1, place Maurice-Barrés (1¢).
la spectaculaire verriére et Tél.: 01426043 33.Env. 20 €.

les vitraux Art nouveau d'origine. Brunch sur le quai a La Gare Rt pris shepmploiFveriliss
L'ambiance : chic et moderne ieu ing si ; . iy

S déi g Le lieu .v.olume king size t.etdeco reflétent dans les miroirs de cette
mais uniquement au dejeuner ! de loft chic pour cette ancienne Gl g, B e
Avant de partir, on s'offre un petit ite cei i i

) PariB: P gare fﬂe la pefite ceLnt}Jre: cest plus cosy, enfre meubles
DD On dine au choix c5té rails ou sur dépareillés et fauteuils profonds
La carte : un péle-méle original le quai. A l'extérieur, on se met l'ambiance : accent italien st

de plats miclassiques,
mi-exotiques : pavé
de biche réti et poires
caramélisées

aux épices, fameux
Baccara poires-
framboises et biscuit
aux fruits secs...

Ou ?41, rue

de lille (7¢). Tél. :
0158 621008.
Env. 30 € & la carte.

Le Télégraphe service punchy, on adore |
La carte : extra fraiche, elle
change tous les jours, avec une
viande et six plats de pétes au
choix. En entrée, vive les calamari
fagiolini. Ef pour le dessert, goltez
le meilleur tiramisu de Paris |
Ou ? 59-61, rue de Montmartre
(2e).Tél.: 0142 3671 88.
Env. 40 €. & la carte.

ROMY DUCOULOMBIER
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